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Hiperpan FICHA TECHICA: BAGUETE DE FRANGO D Bt R

INFORMACOES GERAIS

Descricao do produto: mozso congeiooa pora o prepors de baguete recheoda com Fango

Classiicocan: 4200095 — misiurn £oro © prepo’s de oimentos 2 aimentoes prontos pard O Consums
RS e 27 30

Fubiico aolvo: vendo excilsiva paro pemoa jundica, com procestaments previo 0 oferra oo
Consumicor

Codigo Hiperpon: £47

Codigo de bamas: 7EPET 45250528
Peso do pacofe: 1,500 kg
CARACTERIZACAQ

Sensonol Scenor de colorogoo dourndo o Marom cloo, nteior oe oor Dranco g Creme. Bechess
de coloracOo crerne O dioronjach. Ocor carocierEtico, o= fronge. Scoor do massa e rechsin

soigacice. com franga.

A R
“simonsio ‘ourenca em 25 g
poOinE DarelE DRESLTIVD 10° UFC/g
CioaFiciun perrngers 10° UFC/g
EsTofilbcocos cooguiceEs postiva Sx 10 UFC/g
sschenchia ool Sx10° UFC/g
2 = Tk
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Nl Fig: 20T

Negien dei 0 g | II

satenios esfronhas: BCD 423 2002

Avaolacgo Limite de oceitacdo
frogmentts o= Heeros a5 amI25 g

cinzos Insoivels em Soidc 5%

SoarTs martoe = fragrmentas no oiquTTa

Confaminantes: [~ 0= 153 2022

svalfiocdo Limite de aceitacdo
OesgEnivalenol— DO 1000 ug / kg
=arnienong 100 g Feg
INFORMACOES TECNICAS

ingredientes: faos:a forinha de trigo erviguecica comferms e Goioo faiico. Ogua. =0l massa made
de centeio, vinogre de frutos fafinho de scio. omioo, fermento ticlagico. emusiicontes estearoil
Z-iociEOiD Oe oOicio |INS 4526 goma guor {ING 412). esteres de mono € digicendens de acidos
gromce cofociao dacefil torhdrico {INS 47 2e) 2 melhoradore: de forinha goido ascorbica fINS300]
e mrooicoroonamicso (N3 P27o)] e rechein de framgo [peito ae fronmgo, dgua, queio, creme oo
Ete e, reguelDo CremMos, exinglo ge tomafe, profemo oe 530, 5aS0 colgo O gofinha®,
Creme de CeDoIoY, 0L CONoentToao profsico O lefle. ainG. cehoka. oregons. reguiodor o2 aoioer
aciott Os shchs (NG 525), ‘estoniimanta rpokfosfolc de sodio (M5 451)|, reclgocor de sopar
giutomato moncssodico (INS 521, ontudonte Ooion cimeo (TNS 3508, corsenvarntes R o o0
2-250] e niraro o oo [IMS 251]). *Geneficomente modificogo: a parir o Agropooiesum
Tureiocens, Bociliug TUANQEnss STepiDmyCes VRIS FoMOgenes, SDhngoDium hermioidorovors
e Is0 moys

ALERGICOS: CONTEM DERIVADDS DE TRIGO, S0UA, LETE E CENTEID. FODE CONIER AVEA CEVADA
TRITICALE. OV, FEIXE. NOTES E CASTANHAS. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEM.
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PorpOD coiCuioaa confonme GRee v aa N T 75 2022 Grupo © pOo de bolfgic, poo de guesoe
oufros resTiodos 8 congeiados com reches & MoEsgs poro poes

Rotwogem nutncional kontal: ndo posse

Modo de prepares dEmDUT OF DOguetss em uma esteira uniodo. Descongsiar por £0min em
armano otero:Bfcor omaso & ofingr oz pontcs: Dexor o produso crescer emamiano fechaadn
| 4h 1 5h]-ou cimctica fecnooca [2h]. Reolzar 3 cortes no diogonal 8- 08CoIor O Qosic. Azor-a 175
22 por 15min em fomo pra-oguecids. Uliizonas o vapor O | o 2veres. Retiror do fomo guondo
SITIYEr QOUADEC. MOOD 08 prenore redfzoas COnosnanas fempearanurg amoesnie enre 28 *C e

1

sugesiao de opresenfocao: aecoror com gueio raiado e temparces frescos

Feso unifaeio do produto;
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s0g

e

Feso UNlEio oproiemado apds o prepars: 1205
Toamanho do produio cne 130 14cm
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ARMATENAMENTO

Consevacoo:: montsr congeingo o -12 =C ou mae io o prazo oe volioooe oeste alimento sera
COMprometon 0050 NOo - s8jom fespeftadce ©F COonaigoes de. consenvogDol UMmo veg
CIconNgeonn, oD CONgEr NOVOImenis

validode embologem sedada: & messs o porir oo ofta de fobroogao

validode embologemn aberdo: 45 oios, osnmo do propha emoologem. osvidoments VEOOOO,
genio go prozs oe valicode 2 Gssge que 0 afmento nda fenna soffido gescongalomento

validode produlo pronfo embalodo: 280 apo: © oregaro. desde gue montido oguecido ocima e
203 outesinion anads Oe S5

EMEBALAGEM

Embolagem pAMOno 300 imores:o PERD &0 um

embalogem secunddricc coixa cigstico retomndyal cortendo 10 urigoces de 1,5 kg cooo. ool ga
156

rolefizocoo:

Lastro — 5 caikes ploshcos

Amjro—vonovel confome padido

Peso—vonove, conforme pedido
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Fobficode eme Hiperpon Inowswio e Comercio gg ASmentos Congelooos itgg. CHEL
10.215.780/0001-01. LE- 057 /0En0Er 5. Enoeraqod Bug Acying Franckco oe Meoeiro:, SO0 - DiEtritg
nEsial — Grovare/RE —Srost. CER: 94045-410. inousmia Brosieim
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Armorenarmerio produiog no freepsr geio geherme BYRE: o perein gue
VEnCe & O pIETETD QUe 3

Cologque o poduio em umo =heim unioda poro
2 poes I po= por echeir . sendo -2 dridodes por
Acondcionamenio
coung gue= ficom  nar =sdremidode: OO esier,
Cologque o cosfuro'do poo pora boike

Descongelomenio desconpgeloments por 20 minutos, Confirne gus o

R=frs o phis: 1 o T So est=irn, comcuidiods pom nSa
g=farmor, Boole’ op ecmemidode:s de Ccodo pOo o
modo o formoren peguero Dico. Figte s pdes com

Decorocio prepano de oo = agud iorooorgio 1:1). Apos, =rrgls
Codo urnoodes = pergeElm Ea enoe=0]. Retomes
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Armario: 4 horos erm crescmento naturol
fmatico: 2 haeos o 389
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COMNTROLE DE REVISAD
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Autte na Mg ce ingredientes & na fabela oe informoagto

refncicogl
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AcsCionado a fabesia —Como farer 0 pho peffeto: guio posss
O pas=0, insencos O pesd UNniaNio 0o procuto, peso unitonio
OproXimooio opce O preporo £ tomanhs oo oo o,

‘Eﬂim"l.-'




