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INFORMAÇÕES GERAIS 

Descrição do produto: Rosquinha de polvilho pré-frita  

Classificação: 4300151 – Produtos de cereais, amidos, farinhas e farelo. Produto isento de registro 

de acordo com RDC Nº 240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Público alvo: venda exclusiva para pessoa jurídica, com processamento prévio à oferta ao 

consumidor 

Código Hiperpan: 655 

Código de barras: 17898918765179 

Peso do pacote: 2kg 

CARACTERIZAÇÃO 

Sensorial: Textura externa sequinha e levemente crocante, enquanto o interior se mantém macio, 

aerado e fofinho. Ao paladar, apresenta um sabor suave e levemente adocicado. 

 

Microbiológica: IN n° 161, 2022  

Micro-organismo Limite de aceitação 

salmonella ausência em 25 g 

bacillus cereus presuntivo Máx. 1,0 x 10³ UFC/g 

estafilococos coagulase positiva Máx. 5 x 10² UFC/g 

escherichia coli Máx. 1,0 x 10² UFC/g 

Bolores e leveduras Máx. 1 x 10⁴ UFC/g 
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Matérias estranhas: RCD n° 623, 2022 

Avaliação Limite de aceitação 

cinzas insolúveis em ácido 1,5 % 

ácaros mortos Máx. 5 unidades em 100g 

 

INFORMAÇÕES TÉCNICAS 

Ingredientes: Polvilho azedo, ovos, açúcar, sal e gordura vegetal. NÃO CONTÉM GLÚTEN, NÃO 

CONTÉM LACTOSE. ALÉRGICOS: CONTÉM OVOS E DERIVADOS DE SOJA. 

Informação nutricional: 

 

Modo de preparo:  

Frita: Fritar sob temperatura de 150ºC virando constantemente até dourar. 

Assada: Pré-aquecer o forno a 235ºC por 10 minutos, após espalhar as rosquinhas em uma forma 

(não precisa untar) e levar ao forno, deixar assando por aproximadamente 4 a 6 minutos.  

Peso unitário do produto antes do preparo: aprox. 26g 

Peso unitário aproximado após o preparo: aprox. 28g 

Tamanho do produto cru (comprimento): 10 cm  
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ARMAZENAMENTO 

Conservação: Conservar sob congelamento (-18ºC). Em temperaturas inferiores de 

armazenamento respeitar o tempo máximo permitido descrito a seguir.  

 

Observação: uma vez descongelado não tornar a congelar. 

Validade embalagem selada:  Válido por 150 dias após a data de fabricação, quando observadas 

as orientações de armazenamento sob congelamento (-18ºC). 

Validade produto pronto embalado: 24h após o preparo 

EMBALAGEM 

Embalagem primária: saco impresso PP e PE 

Embalagem secundária: caixa 3 unidades de 2 kg cada, total de 6 kg 

PRODUÇÃO 

Distribuído por: Hiperpan Indústria e Comércio de Alimentos Congelados Ltda. CNPJ: 

10.213.780/0001-01. I.E.: 057/0270375. Endereço: Rua Acylino Francisco de Medeiros, 600 - Distrito 

Industrial – Gravataí/RS – Brasil.  CEP: 94045-410. Indústria Brasileira. 
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