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INFORMACOES GERAIS

Descricdo do produto: mini coxinha recheada com corne de frango congeloda

Classificocgo: 4200072 — misturo pora o preporo de alimentos e alimentos pronfos poro o consumo

(ROKC ri= 27, 2010)

Poblico alvo: vendo exciusivo parc pessoog jundico, cofm processoments prévio o oferto oo

CconsumEdor

Codigo Hiperpan: £234

Codigo de bamas pacote: 7872075170421
Codigo de barras caixa: 178980731 70428
Pezo do pacote: 2000 kg

Pezo do coixao: &000 kg

CARACTERIZACAO

Sensoriok. exterior de colorogdo dowoda. Recheio de colorogdo creme o aloronsodo. Odor

corociensiico, de frango. Sabor da mossa e recheio solgodos, com fraongo.

Microbiclogicos IN n® 141, 2022 —ftem 1%c

Micro-organismo Limife de oceitocoo
salmonefio ousEncioem 25 g
bocilfus cersus presuntfivo TR URC o
ClosTigiurn pernrngens 1o UFC g
estofilococos coagulase posiiva Sx 1P URCIg
eschenichio coli 8x 10 UFC
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Maotenas estranhas: BCO n° 623, 3022

Avaliocoo Limife de oceitocoo
frogrmenios de nsefos 225 em 225 g

cinzgs insoluvels em dcido i.5%

goanos morfos 5 frogmentos na aliguota

Contaminantes:. [N 0= 143, 2022

Avaliocoo Limite de gceitocao

desoxinivalenol — DOMN 1000 ug f kg

regralencna 100 pg kg
INFORMACOES TECNICAS

Ingredientes: Forinha de ifgo endguecida com ferro e acida folico, file de frango; forinha de rosco
boioto. soro de feite em po, maorgarng [geneticamente modificoda o portir do Agobacherum
ivmefociens efow . Booilus thuhngiensics  efou Delffio ocidovaron efou  Sfenofrophomonas
maltophiio efou Sireplfomyces vindochromogenes =fou Teg mays), coldo d= galinho, gordura
vegetol [gensficomenfe modiicodo o porfir do Agrobocierdum fumefacisns efou Bocillus
thurngensis efou Delffio ocidovonon efou Sfenchrophomonos malfophilio efou Strepfomyces
vidochronogenss efou Iea mays), amido, sal refincdo, monjercco, oo em posio, soko, aromo
idénfico oo noturcl de requeido, emulsificontes gomo guor e goma xanfano e estobilizonte

carbowmefiiceluloses.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADQS DE TRIGO. LEITE E 50JA. PFODE COMNTER AVEIA. OVOS, CENTEO E
CEVADA. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

COMTEM AROMATI ANTE SINTETICD IDENTICO AD NATURAL
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Porc oo calculoda conforme anexa V da IN n® 75, 2022, Grupo | poo de batata, pdo de gueijc e

ouiros resfricdos e congelodos com recheio & massas paro pdes

Rotulogem nufricional frontal: olic em sodio

Modo de preparo: oguecer previomente o dleo a 180 °C. Colocor o produto paro fritura de modo

gue figue totolmeante coberto pelo dlec. O tempo de frituro varia entre 2 2 3 minutos. Durante o

processo de friturg, mexer cuidodosomente o produtc para qgue frite de forrma homogenea. Fetirar

oprodufo guando este estiver dourado. Colocor em um popel obsorvente pora absorgoo porciol

do dleo. Aguardaor & minuios antes de servie. Para fifar umo nova porg 0o, recguecer o oleo.

Sugestdo de apresentocdo: noo == oplico

Peso vnitario do produlo:

Alvo Minimo Maximao
Massa 7g 17g 1&g
‘Recheio s 45 5
Produto 2l g 21 g 3ig

Peso unitario oproximado apos o preparo: 21 o

Tamanho do produio cru: 3 cm
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ARMAIENAMENTO

Conservacdo: manfer congelado o -12 °C ou mois frio [o prazo de volidode deste ofmento sera
compromefido coso ndo sejam respeitfodos o5 condigoes de corservagdol. Umao vez

descongelodo, noo congelor novamente.
Validode embalagem selada: 150 dios o portir da dota de fobrhcogdo

Validode embologem aberto: 45 dics, dentro do propeso embcologem. devidomente vedodo,

denfro do prozo de validode e desde que o afimento ndc tenha soffido descongelomenio

Validode produto pronfo embalodo: 245 opcs o preporo. desde gue meonfido oguecido goimo de

&0 *C ou resiriado abaixo de 5°C

EMEBALAGEM

Embalogem primana: soco impresso PE

Embalogem secundania: coxo de popeloo contende 3 unidodes de 2 kg codo, toto! de S kg
Paletizocao:

Lastro — 20 'caoixas

Altura — S coixos

Paso — 400 kg

PRODUCAO

Distibuido  por: Hiperpon Inddsiio & Comercio de Almentos Congelodos Lido. CHNPI:
TOZT3. 7800000108 . LE: O&FFIEFO37E. Enderaco: Bun Acyino Froncisso de Medeiros, §00 - Distnfo
industrial — Grovotoi/RS — Brasi. CEP: 74045-410. Indstrio Brosileira.
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