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INFORMAGCOES GERAIS

Descrcao do produto: mosso congelooa pora o preparo de cookies de chooolate

Classificocao: 4200072 — misturo pora o prepars de alimentos 2 climentos pronfos poro o consumo

(RDNC n® 27./2010)

Publico olvo: vendo exclsiva poro pessoc jurdico, com processomento previo o oferto oo

ConsurrEdor
Codigo Hiperpan: 57
Codigo de barros: 7858718744434

Peso do pacole: 1. 500 kg
CARACTERIZAGCAO

Sensorial exferior e infericr de colorogOoc morrem escuro com. goios de chocolote. Cosco
crooante & miolo coam fextura levemenie mocia. Odor caractersfico, dooe. Sabor odocicodo, de

choooiohe

Microbiologica: 1N n™ 141, 2022 —item 1%

Micro-organismio Limite de ocefocdo

salmonelia ousgnciocem 25 g

booillus cersus gresunfivo IR-LURCiIg

estaflococos coaguiase posifivo 5x 180 URCS g

ezchenchia ool &x 10 UFCSig
' Baborogta: Sinena Vargos _ Arglise orifica: Aline Agosf L Aprovocdo: Adilion Cordoso
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Maoterios estronhos: R0 n° 423, 2022

Avoliocoo Limife de oceitocao
frogmenios de inssics 225 am 225 g

cinzas insoluveis em acido I.5%

QCaros monos 5 frogmentos no aliquota

Confominontes: |[K n® 1483, 2022

Avaliocoo Limite de acefacdo
desoodrivolenol — DON 1000 ug [ kg
r=argfenong 100 g f kg
INFORMACOES TECNICAS

Ingredienies:; Forinho de tigo enrfguecida com fero e ocido folico, ogucor, gotos sobor chocoolote
oo leffe [ogucor. gordura vegeial, cocou em po. leite em po integrol. emulsificantes lecifing de
sofc (IMS 3ZE(i)). poliglicerol polimicinoleato de glicerilc [INS 474], nestearato de sorbifono (NS £472)
e cromafizante). morgoing®, cgud. cocou em po, mistura de ovos desidrafodo, sol, omido de
mitho*, fesmentos guimicos bicorbonoio de sodic [INS 5308), peofosfofo de sodio (NS 450 =
corbonote de colcio (INS 170, *Gensficomente modificodo: o porfir de:;  Agrobocherem
furnefociens. Bocillus thunngiensis Dicossorma sp., - Sfreptomyces vindoohromogenes, Sphingobivem

herbicidomnvars e feg mays.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, SOJA, LETE E OVOS. PODE CONTER AVEA, CENTEID,
CEVADA, TRITICALE. AMENDOIM. AMENDOA. AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU. CASTANHA-DO-PARA,
NOZES, PISTACHE E CASTANHAS. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

COMTEM AROMATIZANTE SINTETICEO IDENTICO AQ NATURAL

 Baborogho: Buna Vargas | Andlize crifica: Aline Aot | fprovacso: Adilaon Cordneo,
Analista o= Gluoficace | Coordenadora de Glualidods Dfr=tar
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Informacoo nulicionak
. INFORMACAD NUTRICIONAL
Pregdes pot ambalagers corca ce 38
| Forglia: 40 g (1 uricadal
| 100 5| 409 [vEr
| \indor wrargeticn (Real) 384 | 156 | &
| EammdimEans (3] Bt | 22| T
: ALCCAT=S 1Etals |g) kL) 12
Aicarss aditionacs ig) | 1z | 24
Protsimas (gl 1 | 24|
EOroUnas 1548 () i | &5 | 10
| Gamums sslracas |g) as | a8 | 12
| Godums bmnw (gl a7 | Bt g
| Fibran afimestarme g 21 | o9 | 4
Sislia g 181 TE 4
| " eLE R ST AT il e pel A

Porcdc caolotiodo conforme anexo WV da IN n° 75, 2022, Grupo Vil pSo croissont, produtos de
panificagco, sakgodos ou doces com recheio ou coberfurc
Rotulagem nufricional frontal: olioc em aglcor odicionodo: alfo em gordura soturcdo

Modo de preparo: distibuir os unidodes de cookies em umo assodeira untode o uma disiGncia de
3 om enfre eles, Assar g 150 °C por 20min em fomo pre-aguecido. Refiror do fomo e aguordor
olgurs minutos paro goronfir o crocOncic do produto.

Sugesioo de opresenfocdo: nac se opico

Peso unitaric do produto:

T

Alvo Minimo Maximo
Produto 0g 30g g
Peso unitario aproximado apos o preparo: 30 g
Tamanho do produto cru: 4 om

ARMAIENAMENTO

Conservocgo: monfer congelode o -12 *C ou mais fio. Uma vez descongelodo. ndo congelor
novamenie. O prazo-de voidode desie alimentc sera compromefido, coso nbo sejam respeiiodos

s condigGes de conservagao,

Validode embalagem seloda; 4 mese:s o porfir do dofo de fabricogdo

. Hageragiec Sruna Varges | Andlise oritca: Aline Agost | Apeovaco: Adison Cordos,
Analista o= Gluoficace | Coordenadora de Glualidods Dfr=tar
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Validode embologem aberto: 45 dics, dentrc do propfioc embologem, devidomente vedodo

dentro do prozo de volidade e desde que o alimento noo tenhao soffido descongelomento
Validode produto pronto embaolado: 240 apds o preporo

EMEALAGEM

Embalogem primania: oobing impressa PEED 70 pm

Embalogem secundaria coixo plastico retemave! contendo 15 unidodes de 1.5 kg coda, total de

22.5kg

Paleflizocdo:

Lastra — 5 coixos plasticas

Altura — varavel. conforme pedido
Peso — vorovel, confome pedido
PRODUCAGC

Fobricado enc Hiperpon IndGstic e Comercio de Alimentos Congelodos Lido. CNPJ:
TO 213780000001, LE: D57 fO2TO3TE. Enderecn: Fug Acyiino Francsco de Medsinos, 400 - Disthto
industial — Grovatol/RS — Brasil.  CEP: 94045-410. inddsthio Brosieira.

' Baborogta: Sinena Vargos _ Arglise orifica: Aline Agosf L Aprovocdo: Adilion Cordoso
Analista o= Gluoficace ‘Caordsnadorg de Gualidods Dfr=tar
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CONTROLE DE REVISAD

| Responsdvel |

N° | Daia | Descricdo
Bruno ¥

0o Ei.n'tléf'l":l?é L-ﬁni;'.nmen?c- do documanic
Imserido © peso unitoro do produtoc, o peso unitaro
a1 28/02,r2025 | oproximado opos © preporo, o tomonho do produto coro e | Bruno V
| gjustado as informagdes nuiricionais

, Baborogta: Snana Vargos: : -‘:al:-:’lliicﬁf!:im: Aline Agocf :.-‘.‘-l.:rn.'-'n-:@.u:. Adilson Cordoso
Analista o= Gluoficace | Coordenadora de Glualidods Dfr=tar



