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Descricdo do produto: postel recheode com colabresn = regueido congelodo

Classificocgo: 4200072 — misturo pora o preporo de alimentos e alimentos pronfos poro o consumo

(RDC ni° 27, 2010)

Poblico alvo: vendo exciusivo parc pessoog jundico, cofm processoments prévio o oferto oo

consurrsdor
Codigo Hiperpan: 182
Codigo de barros: 7TEFE742280043

Peso do pacote: 1 800 kg

CARACTERIZACAO

Sensoriol exterior ge coloragto dourodo. Recheio de colomgoo vermelho, Odor coraciershico.

de cofobreso. Sobor da masso e recheio solgodos, com calabresc.

Microbiologica: iN r® 141, 2022 — iterm T%c

Micro-organisme Limite de oceftacdo
salmanefia ouséncio em 25 g
bocitus cersus presuntivo TR URC o
ClosInGIUrm Deringens TR URC g
estoflococos coagulase posifiva Ix 1P URC g
szoharichio ool 5x 10" UEC/g
[ Babomgae; Buna Vorge | Anaiss crfica; Alne Agost | Sgrovogdo: Agton Corooio

| Anoizio o= Suaigode Cocrdenodors o= Guoidade Dirmfor 1




X | Dok sfab.: 12/08/2024

wPEfFﬂn FICHA TECHICA: PASTEL DE F.'iﬂ"ﬂ CALABRESA |_’?"f"“-“’:ﬂ-"“5’_31%§

COM REQUELIAD | Wrey- 02

L R ey |:-_L ?_l:'r_g_._:_.E dti

Maotenas estranhas: BCO n° 623, 2022

Avaliocoo Limife de oceitocoo
frogrmenios de nsefos 225 em 225 g

cinzgs insoluvels em dcido i.5%

goanos morfos 5 frogmentos na aliguota

Contaminantes:. [N 0= 143, 2022

Avaliocoo Limite de gceitocao

desoxinivalenol — DOMN 1000 ug f kg

regralencna 100 pg kg
INFORMACOES TECNICAS

Ingredientes: Maszo [forinha de frigo enfguecida com fero e Acido fofico, margarna®, aguc
ogUcar, misturo de ovos desidratado, sol, omido de milho® e fermentos guimicos bicarbonoto de
sodio [IMS 5008, pircfosfoto ocido de sodio [INS 450i] e corbonoto de calcio (INE 1700)]. recheip de
cofobreso [linguico fipo coliobreso®,. agua, gueijo, creme de lefte. amido, regueido cremoss e
concentrogo profeico de |leife] e gemo de ovo. *Eensficarnenfe modificodes o portir da:
Agrobacterium rumefaciens, Bacillus thurmgiensis, Dicossomo 5o, Sireptomyoss

vindochromogenss Sphingobivn herbicidorovans e J=sg mays.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, SOJA. LEITE E OVOS. PODE CONTER AVEIA, CENTEID,
CEVADA E TRITICALE. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.
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Informacdo nubicionak
INFORMACAD NUTRICIOMAL
PrrsSes or embaiagent 40
Fomlo: 40 g |14 emidada)
| tho g 40 g |y
Yk mpryac fheall (a7 | ma| 7
Casboidming (g) 4| 10| 3
Az ocmnes Tobss () 22 &8
Acitares aScionados (g) | T | 0B
Proteiras (g 12 | 47
Gorchinks 10188 (9} 21 P 13
Canduras ssiuracas |g) ay A =
Gearduras bans [S:I 8.2 2.1 B
Fitras almentares (g) o8 | 83| 8
Sodlo emg a6 | 20| 17
Tarrernes iy mEren i See ek prr i

Porgao colouloda conforme aonexo V da N n° 75, 2022, Grupo £ poo de-bototo, poo de gueijc e

ouiros resfricdos e congelodos com recheio & massas paro pdes
Rotulogem nufricional frontal: oifc em gorduro soturcdao: olfo em sodio

Modo de preparo: distribuir os posiel erm uma ossodeiro untoda. Assora 1752 por 20min em fomao

pre-oquecido. Retirar do forno guando o produto estiver dourodo.

Sugesico de apresenfocdo: pora umo gparéncia mois brilhoso, pincelor o Mosso com gema de

ovo. Decorgr o gosto [gergelim, oregano, chio, finhogo, etc.).

Peso unifario do produto:

Alvo Minimo Maximo
Maosso 12 g g 1129
Recheio a0 g &g s0g
Produto 1450 g 140 g 170g

Peso unifario oproximodo apos o preparo: 150 g

Tamanho do produto cre: 12 om
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ARMAIENAMENTO

Conservacdo: manfer congelado o -12 °C ou mois frio [o prazo de volidode deste ofmento sera
compromefido coso ndo sejam respeitfodos o5 condigoes de corservagdol. Umao vez

descongelodo, noo congelor novamente.
Validode embalagem selada: 4 meses o porfir do doto de fobricogdc

Validode embolagem oberto: 45 dics, dentro do propso embcologem. devidomente vedodo,

denfro do prozo de validode e desde que o afimento ndc tenha soffido descongelomenio

Validode produto pronfo embalodo: 245 opcs o preporo. desde gue meonfido oguecido goimo de
&0 °C our resfriodo abeoixo de 552

EMEALAGEM

Embalogem primarnia: soco impresso PEED &0 wm

Embalogem secuendania: coixo plastico refomave! confendo & unidodes de 1.8 kg cogo, total ge
128 kg

Paletizocao:

Lostro — 5 cobos piasticas

Altura —varigve!, conforme pedido

Peso —wvaravel, conforme pedido

PRODUCAO

Fobricado em: Hiperpon Indlstic e Comercico de Alimenios Congelodos Lida, CHNPJ:

TOZ13.730/0001-01. LE: Q57 027 03T L. Enderego: Fuo Acyling Froncizco de Medeiros, 400 - Disfrito
industral — Growotal(ES — Brosl, CEP- 74045-4210, Indidstria Beasleiro.
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CONTROLE DE REVISAC
(T "“m_rﬂéﬁ;n;; g st =
5 00 | 1270872024 | Langamenio do documentos Bruna v
Auste no fista de ingredienfes, nog fobeic de informogdo
nutricional, no peso unitarso de 150-170 g poro 180-180 g e no | Bruna V
peso do pocote gue possou de 1,500 kg parg 1,500 kg
| insendo o farmonho do produtc ore, cjustodce o formao de
| 02 | 21708/2025 | aopresenfocdo do peso do produio, o Bta de ingredientes; as | Bruna V
| | | Informagdes nutricionais 2 embaologem secundario
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