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Descricdo do produto: pao fipo brioche recheado com colobreso congelodo

Classificacdo: 4200098 — mituro poro o preparc de alimentos & aolimentos pronto: porg o

consumo [RDEC A% 27, 2000)

Publico alve: vendo exciusiva poro pesson juridico, com processamentoc previo a ofero oo

SoOnsurmEdor
Codigo Hiperpan; 254
Codigo de barmas: 7855742281132

Peso do pocobe; 2,000 kg
CARACTERIZACAO

Sensoniol: colorogto dourodo o morom-cloro, recheio de colobreso fina oporente, de
colorogto overmethoda coraciersfico. Texdurs mocio, levemente elasfica (“fofinha”™). COdor
coracterstico. Sobor de manteigo levemente adocicodo no massa, salgodo e levemenie

piconte no recheio.
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Microbiologica: IN n° 141, 2022 — ifem 19c
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| safmornello gusencicem 25 g
| bocillus cereus presuniivo T8¢ URCHg

| clostidium perfringens 10% UFCfg
esfafloccooos coaguloss posifva Ex 1P URCSHg
sschenchia coff Ex10' UFC/g

Moterios estranhos: 820 A° £23, 2022

| Avaiiogdo | Limite de oceitogdo
frogmentos de insetos 225 em Z2E g
| oinzos insoluvels em ocido 1.5%

| dooros mortos
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Contominontes: i n® 160, 2022

- Avaliocdo Limite de oceitocdo
jdmﬁrﬁu’uleml—ﬂﬂa‘d 1000 g [ kg

! rearolencing i 100 ug F kg
INFORMAGCOES TECNICAS

Ingredientes: Fornho de frigo enrguecido com faro e acido folico, agua, amido modificade,

agucar, soro de lefte em po, ovo em po, sal, fecula de mondioca, fermento biologico. gitten de

iigo. gordura vegelol hidrogenodo, utose, curcuma em po. linguiga mistc defumado

[Agroboctferivm fumesfociens efou Bacilus thusngicnsk afou Strepfomyces viddochromogenes),

smulsificantes NS 4771, ING 482 [ii, N3 432 e INE 412, conservodor INS 282, espe=onie INE 445,
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aggentes de fratamento de forinho NS 300, NS 2410 = INS %20, estob@zanfe N3 170 [i).
anfioxidonte NS 300 e aromotizonte.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, OVOS. LEME ES0OJA. PODE CONTER AVEA, CENTEID,

CEVADA, TRITICALE E LEITE. CONTEM GLUTEN. AROMATIZADOC ARTIFICIALMENTE.

Informacdo nuiricionot

INFORMAGAO NUTRICIONAL
100 g
Valor energetico (kcal] | 315
Carboidrates (g) %
Aplcares totals (g) | 0.9
Ag adicionados {g) | 0.7
Proteinas (a) | 12
Gorduras totals (o) , 18
Gorduras saturadas {g} = &7
Gerduras trans (g) | 0
Fibras alimentares (g) | 08
Sodio (mg} | §25

Porgao calouioda conforme anexo V da N n® 75, 2022 Grupo | pdo de botata, poo de gueio e

ocuiros resfriodos e congelodos com recheio & mMossos poro poes
Rotulagem nukricionol frontal: olto em sadio

Modo de preporo: dietrbuir os unidodes. em umo formo enfodo. Descongelaor por 40min 2m
amnanc oberio. Deixor o produto crescer em armano fechado (4R o &h) ou climofica fechada
[3h]. Assor.em formo pre-aguecido o 140°C por 15 minufos. Refiror do forno quandco estiver

dourodo. Modo de preporg reclizodo consideraondo fempergiura ombiente enfre 26 "C e 28 °C
Sugestao de apresenfogao: decorar com guelic ralado e fermpercs frescos

Recomendocto de exposicdo: o produto deve ficor exposto sobre refigerogto ofe 5 30 ou

oguecide acima de 80 %, por no moximo She Se for impresoindsvel ficor exposto o temperciura
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agmbiente, o mesmo deve ser assodo oU corido, assegurar gQue o termperaturc omoienie sshejo
no makmo 25 *C por 8h, monfendo em embalagem fechada, conforme ficha técnica do insumo

mais ontico Enguico colobresa fing

Peso unitario do produto:

Alvo Minimo Maximo
Maosso &0 g a0g 75g
Recheio 43g £0g 0g
Froduto 100 g 100 g 115 g

Peso unitario oproximodo apos o preparo: 110 9
Tomonho do produto crwe: 10 om

ARMAIENAMENTO

Conservacdo: Manter congelodo a -12 °C ou mais frio. Umao vez descongelodo, o produto ndo

deye ser congelfado novomenie.

Validode embalogem seloda: £ meses o portir da doto de fobrcogho

Vaolidode embalogem aberfa; 45 digs, deniro do proprio embologem, devidomenie vedodo,

dentrc do prans de volidode & desde gue o alimenio noo fenha sofrido descongelomento

Validode produto pronto embalado: 24h opds o preporo
EMBALAGEM
Embalogemn primania: zocg impresso PEED 20 pm

Embalogem secundaria: coixo plastica refomavel. contendo 8 unidodes de 2 kg coda, total de

16 kg
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Palefizocao:

Lastro — 5 coxos piasticas

Altura — vorigve!l, conforme pedido

Pezo kquido: varigvel, conforme pedido

PRODUCAOC

Fobricaodo em: Hiperpan Indistic e Comercio de Almenios Congefodos Lidao. CNPJ

TR2F3TF800001-07, LE: D57 /OZFOETE. Enderego: Fua Acylinge Francisco de Medeiras: 500 - Distrifo

Industrial — Grovofal/BS — Beosil. (SEP: 94045-410, Inddstrio Brosieira.
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