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Descricdo do produlo: coxinho recheodo com came de frongo e requeiido congelodo

Classificocdo: 420003 — misturo para o preporo de afmenios e oimenias pronfos para o consuma

(RO n® 27, 2010)

Pibiico alvo: vendo exclusivo paro pessoo jundico, com processamentc previo 0 oferfa oo

consumidor

Codigo Hiperpan: £42

Codigo de barros pacote: 7578078170423
Codigo de barros caixa: 17358072 170430
Peso do pocote: 1300 kg

Peso do coixo: 4,500 kg

CARACTERIZACAD

Sensoriol exterior de colorogoo douroda. Recheio de colorogto creme o oloronjodo. Cdor

coracierstico, de frango. Sabor do massa e recheio salgodos. com frango.

Microbiologica: I n® 141, 2022 —ifem 1%

Micro-organismmo Limite de gceitacdo

salmonaia ausencio em 25 g

booiffus cersuws presuntivo IR URC g

closiidivm perringens 182 URC/g
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ssigflccocos coaguose posifiva Sx TP URC/g
ezchenchio coll Sx 19" UFCig
Maiérias estranhas: ECD n® 423, 2022
Avofiocdo Limife de oceitacdo
fragmenics de inseios 225 em 225 g
cinzos insoluvels em acido LE%
QOOros morfos 5 frogmentos no akquoio
Contominontes:. (M n= 140, 2022
Avaoliocao Limite de aceitacdo
dezoxinivakno! — DON 0 pg kg
rearglenono 103 g kg

INFORMACOES TECNICAS

ingredientes: Forinho de figo enriquecido com ferro & ocido folico, fée de peiic de frongo, forinho
de rosco. bofoto. regueijco frodicional, soro de leite em pd. margoring  |geneficomenie
modificodo o pard do - Agrobocfenum fumefaciens efou Bociius thumngiensiz sfow Defftio
ocidowornan efou Skepofrophomonas maliophifo efou Sepfomycss vindochromogenes efou Ieg
reaysl. amido, caldo de galinho, gorduro wegeto! |geneticomente modificodo o porfir do
Agrobacterduent  fumefociens efou Bocilfue fhudngiensis efow Delffa agcidovoron sfou
Senoirophomonos malfophilio efou Srepiomyoss vindoohromogenses efou Teg mays), cebolo,
zalsa, =zol refinodo, manjericGo. emusificanies goma guor e goma xontona, esiobilizonie

corboximetiicelulose e groma idénfico oo notural de regueiao.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. LEITE E SOJA. PODE CONTER AVEIA, OVOS, CENTEIO E
CEVADA_ CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

CONTEM AROMATIZANTE SINTETICC IDENTICO AC MATURAL
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Informagao nuhicionak

INFORMACAD NUTRICIONAL
Pt Sl poi l-n-mllqrn Cwca de 33
ih 40§ (310 unisade)
100 g | 48 g |%VvD

i wpargehs (Kealj g1t £ 3
Carbeiiraton (g) ad 254 ¥
A Ueares mials (g w4 i

!:;;I-.-: mras adiconacios A a o
PN (g T i1 E
Goriluras 1oian (9] 4 1.8 =
Gaor Gures salrades (g, 1 o< F
Cardures raks (Q) ) L] 1]
Fioras shrantares ig) 4 2.8 S
Sodio i) EEB. | IME | 14
Ferornal o walmes ik o Rrnecdes e e

PorcGo coloulodo conforme onexe V .da IN n° 75, 2022, Grupo |- poo de batoto, poo de gueio e

outros resfricdos e congelodeos com recheic e massos para p8es
Rotulogem nutricional frontal olfc em scdio

Modo de preparo: oglUecer previomente o Slec a 180 *C. Colocor o produto porg fritura de modao
gue figue fotoimenie coberto pelo dleg. O tempo de frituro vorio enfre § e 8 minutos. Duronte o
processo de fritura, mexer cuidodosomente o produio pora gue frite de forma homogénea. Refirar
o produfc guondo este estiver dowrodo. Colocor em um popel obsorvenie paora obsorgao porciol

do cleo. Aguardor 5 o 10 minutos ontes de servir. Parog fritar uma novo porgoo, reogquecer o oleo.
Sugesido de opresenfocoo: nao == oplico

Peso unitario do produto:

Alvo Minimo Mdximo
Massa 85 o 95 g ) 102 g
Recheio 24 g 4 g 269
Produto 11%g I1¥ g 1250

Peso unitario oproximodo apos o preparo: 119 g

Tamanho do produto crus & om
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ARMAIENAMENTO

Conservacto: monter congelodo o -12 °C ou maois fic (o prozo de volidode deste alimenio sem
compromatido coso ndo sejom respeitodas o5 condigoes de conservogaol. Uma ver

descongelodo, noo congelor novamenta:
Validode embalagem selada: 150 dics o portir do doto de fobricogdo

Validode embolagem aberfo: 45 dios. dentro do propro emibologem, devidamente vedodao,

denfro do prozo de volidode e desde que o ofmento ndo tenho soffide descongelomenio

Validode produto pronto embalado: 24h apos o preporo, desde que monfido oguecido ocima de

&0 "C ou resfriodo abaoxo de 5°C

EMEBALAGEM

Embalogem primana: soco impressa PE

Embalogem secunddria: coixo de popeldo contendo S unidodes de 1,3 kg coda, fofolde 4.5 kg
Paletirocdo:

Lashro — 20 coixas

Aftura — 5 ooixas

Peso— 450 kg

PRODUCAO

Disirbuide por Hiperpon Inddstio e Comercic de Alimentos Congelodos Udao. CHNPL

TO2T3. 7800007101, LE: D57 /02037 5. Endereco: Fuo Acying Froncizco de Medeiros, &S00 - Disfrito
industrial — Grovoiol/RS — Brosdl, CEP: 74045-410. Indlsirio Brasileiro.
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