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INFORMACOES GERAIS

Descrigdo do produto: mosso congeioda pora o preparo de pio fronces cervelinna

Clossiicogdoc 4200078 - misturd Dar o prepan de afmentas e giimentos pronfos Do o CONsUMo
| RO e 27, 2070

Fublico alvo: venog exchsia parg pessoc undica, com progesiaments previo a oferfo oo

ComaETEdor

Codigo Hiperpan: 234
Codigo de bomas: 7595743250571
Peso do pocote: 7,400 kg
CARACTERIZACAQ

sensonal: sxtenor O colorogGo douroda 0 Mmarom cicro, infencr de cor Dronca o creme, Cosco
crocomts e Mmoo com texiura maocia. Ooor corociersfico. o pdo froncés saoor ievemente
SORJOCI0.

Microbiologioo 1M n= 141, 2022 —tam 19c

“mbronery T oEencaemesg —3
DOCHLE Cerets presurivg 1P UFCig
estofilococns cooguicse postiva 5% 107 UFCIg
escherchio oo 5% 10" UFCFg
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Motesas estronhas; ROD e 25 2003

fragrnentos de insefos 22Eem 225 g

cinzos nsalUves em ooico 15

DCorEE Marioe 5 fragrnentos no oEquoto
Contaminambes: 4 n® 150 2022

Avaliacdo limite de oceitacio

gesoHiniaienol— DOM 1000 g f g

IE0MiEnona 100 g /s
INFORMACOES TECNICAS

ingredientes: Forinha o2 Tigo emnguecioa com fero-e aoigo fokco, agua, ol fornng de toia,
armido, fernento ticiogics, emukficontes esfearci 2-lociicto de caicio IS 4524, gomaguar (e
417), esteres e mons & digicendeos Je OCido: groxos oom Ooido dicceli iorfanco NS 472el e
reincrancres o farring ocido cscomico (M3 300! & arodicorDonomiag [INS 727al

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E 50JA FODE CONTER AVELA, CENTHO. CEVADA, LEITE
E OVOS. CONITEM GLUTEM.

informocoo nulrcional:
__ INFORMACAQ NUTRICIONAL

P L P ST JE
Porglio A0 @ (13 e i)

100 g 43 g WVTF
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i bt s L da 15 s
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Vi mirwres i TIETAE
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PorcO0 coiculodo comforme onexo V.do N F 75 2022, Grupo £ pod ge batato, poo os qusto e
DUtTDS resiioaDs 2 congaiaons Com rechan e mossos poro poes
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rRotdogem nuincional kontal: ndose omico
Modo de preporo: CiEmiDuir o5 OriSodss S0 produto em umna Escdera unfoto. Descongelor por
40min. em grmonc ooerto. Delar crescer em amnano fechado (8h o Bh) ou cimaficc fechada
| TSt @ 2n). Az emn formo ore-aquecido a 17520 por 16min. ufifzonds pelo menos bmo vez o
vapor do fomo, Befror do fornc quonda o produto esfiver SourodS e com pestona obadfo. Moo
O prapirD reaipoos considengndo Temperaohorg ambienie enfre 28 35 2 25°C.
sugesiao de apresenfocio: decorar o pdes com farmnia oe milo media cu gergelm iogo apds
o descongelaments, Reqizar um corte sobfe o pbes opds o fermentog 8o, pooendo ser na formao
o= X qQuodiado. efo.

Feso uniiaio do produto;

Feso il ®io apecoemado apos O [Eeparo; T2 g
Tamanho do produto cru [diometol: S5cmadsom

ARMAIENAMENTO

Chnsenvocoo: manter congeiods a -123C-ou mok frio. Umo vez descongsiado, ndo congeiar
novamente. O crozo de vaidode deste afimento serd comprometioo, ooo Rdo sejom recpeitodas
o= condighes de consen:ap00.

validode embologem selodo: & meases o porfr o oo oe foorcogdo

validade embalogem cherdo: &5 oios gentro oo oripio emtoiogem celidamente vEo0oo
denng oo proo oevoioods e derde ques o aoiiments oo fenha sofidc gescongeisrmento

validode produto pronio embalodo: 245 opts o orepors

EMBALAGEM

embaolagem pimanio cooing imprassa PEED 70 um

Embalogem secunddria: fime sretcn com 100 so0os ae F.5%Q OD00 oU 50 50cos o 7.4 kg coda
Tofoizanao PE0 £g OU 480 1. MO COE0 o8 guontidooes menores, oS Ddes 300 aacodnE Sm Caiko
piastica retomcyel Sonfenco 2 urioodes 0e 7,4 kg cooa, toiol 0B 19,2 Kg

FalefizocGo:
| Bcooroglac Snuns Vargos | 2nSke ofnco: Asne Agoan | Aproengfo: faman Corcoso

csrof@ooeDumizess ) Coomenodomnoe Qudigoos | Dheeor
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Lostro =& socos ou § coias plisticas
Afura —vonavel, 12 = 45000 fooro 100 sacos] ou &+ 25000: (pora 50 tocos]
Daso —vyoriovel PE0 kg ou ABD kg

PRODUCAD

Fobrcode em: Hiperpon Inclemia e Comercio: de Afmentos Congelgoos Uigd. NP
TOLE13. 7500000 00, [LE-OST/0SFIars. Enderecas Bud - Acying FronCEco de Meoeings, 800 - Detrito
InckETiol — GronVOray 2 — Brosk. (CEP: P4045-410, Ingusmic Brosisra.
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COMO FATER O PAD PERFEND: GULA PASSO A PASSO
_ EIAPA METODO

_ KMonf=rho o oonfole = iofes  omgonipondo. O
fnmmeepomento. priododos no fresper pelo cefemms BWFS O pArpeino Qs
verce & O prmeins gue= ol

Colegue o produ?o &m umo ssteim unioda pora
Acondicionomenio poes 15 pder por echeim ssndo 5 ouricoder por
Coiuna 0 wna disoncio de osco de 5 oorm endne &

Aopndicions. 'oF  DOEE &7 OTNOrD  Dhertn . oo
Descongelomenio desconge=loments por 40 minctos, Sonfirme gus oS

B=fr= pepd=: 1'o0 | da formol com coidodo Do nido

= geforrrar. Bnrcle coob pSo Evemenie no kninhag o

Dexaporig miho meso cu gemelm fam extexno), Retorns
Codhn pd0 oo O msheinm

#rrrong: 4 0§ horos s cregcimento notueol
Chrafica: | hora = 30 rmincdos o 2horos o 25T

Fermenforoo
Laoo: ontes de fevor oo fomo, ioco wm ogrhe no
forofin . de= & jocories no mesmc monho =
prfundicods)
fepe g 175 55 por 1& mimutos com o oplicocoode [ o
Formeomento

I vonohes
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CONTROLE DE REVISAD
(W Doin [ Descrigdo | Fesponsdvel
00 | 29/06/2024 | Langamento do gocumento B W
- | AterogBo no (st de ingredientes, oefgiccs, Tobeia o= |
Im | Daries nformacho putriciona, ETtH]bEEnaEﬂfmﬁﬂEpﬂET&ﬂgﬂﬂ- coma N
Adicionodo a tooeio — Coma {oer o pdo perfeifo: guid paso o
Pas0, insefido O foManng oo proauUio oy, Ojusodo o forma de
o Koo ok apresentogdD A0 DRSO OO ProdutD. O DEED UNTGITS Seeroaimaoo ey
_apcsE 0 prepart & O fabeio de infomogSo nitriciaona
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