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INFORMACOES GERAIS
Descigoo do produtc: mossa congeloda pord 0 peporD de cueco virooo
Classiicocan: 4200075 — Mittura poro o prepors de gimentas e alimentss prontas pora o Consums
|ROC rF 27, 20700
rublico alvo: wenda exclisivg poro pesoc jundico, ‘oom oroceomento pevio 4 oferto oo
conaAmidor
Codigo Hiperpan: 550
Codigo de bomros: 7TE05FE0ER304S
Feso do pocote: Z 000 ©g
CARACTERIZACAD

Sensonal. exfencs ge colorogdo dounodo O Maroim CiceD. imhenor de cor brancg o creme. Saso0

& EDED Corn TEhEuns Mocia. Ooor Coraciensico. ooce. SODor 0o0CiC oS0, COnon s RO,

Microbiologioo 1M n® 141, 2022 —ftam 159G

salmoneia ouzEnciaem 259

DCOCilis canels presuntiva 10 URCS g

esiofilococ0s COQQUICEE DosMvD 5% 10F UFCg

eschenchia oo 5% 10" UFC/g
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FICHA TECMICA: CUECA VIRADA

sotesias eshronhas; RCG rF 425 2007

AvaBacao Limie de aceitacaoo
ﬁ'ﬂ-;;rer'r-:t Cie insstos 25 amiIZsg

cinzos Inscluvek em ocico 15%

DCOITE Mortos 5 fragmentcs no oqQuUota

Comtominantes [+ n® 140 2028

AvEROCOo Limite de aceftacdo

oasCsintaEnal — DOM T ioopg kg =3
IEcrIenong 120 ug e
INFORMACOES TECNICAS

Ingredientes: Forinha de tigo emiguecica com ferc e acide folico, agua, ogucor, margonng®,
misheg de owos gesidroioda. - omico e miho*, so e fermento biologico: *Geneticomenie
modficodo: O potr oel Agrobooiecum  fumefooiens, Bociils. TumienssE  STeDicmyCes
ViOoCRramogenes & Teo moys

AIFRGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, LETE OVOS E S50JA. PODE CONTER AVEIA CENTED.
CEVADA, TRINCALE AMENDOAS. AVELAS, CASTANHA-DE-CAJL, CASTANHA-DO-PARA NOIES E
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PorpOo colcuioon conforme anssn V4o 1M 0f TS 2082 Srupo i POo orocsant, Duinds prodiihps e
poniBoocon, solgooo:s o doces sem facheic

Rotwogem nutnicional kontal: nSo possg

Modo de prepand; JERDUT Qs Lredaces 0o produto emuma fomio untoca. Descongeior por 20men
em omoio oberto. Dedor orescer em omane fechado [2n) ou climotfico fechoza [hl. Emumo
fitadeiro. oguecer previomente o 0leg 0 150 °C e SOocor-o produte parng frinea por cerco oe

Zrvin. - ApOE, WioE O procto e frifor o segunds \ado por cerca g 2min, Com o owdio g8 uma

sscumadeing, refror oo fnrageirna guondo esfiver dowrado. Colooor sobie poped absonvenfe. Modo
de prepoo reqgizodo considenanao temparghun ambiante entre 28 %0 e 2550,

sugestao de apresentocdor decoror Com ooUCor & cangio

Peso unitaeio do produto;

Frodufo

EoomanOoe SRana Wargss
Anoisio de Duckdods

Alvo Mangmo

50 sog
Feso unileio oprciemado apos o preparo: 84 g
Tamanho do produto cne Scmx 1Z2cm
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ARMATENAMENTOD

Conservagda: manter congeiods a-12 32 ou moe fio. Umo vez descongelods, ndo congekar
novament= O prozo de vabdade deste ofimento serd compromatids. oos0 oo seiom respeitooas
as condighes d2 consenmg a0,

validode embologem selodo: £ meses o portr o0 oofo de fobicogCo

validode embologem aberdn: £5 cics. genfro oo propria ermcciogem. devicaments veooda,
JEmng oo oo oS validone = ossoe gue o oiments noo fenho sofids descongsiormento

validode produto prondo embolaodo:- 2 dics apos © Drecoro, 08508 QUe SMICOICOs N0 Mesmo 3ia
o= produoo
EMBALAGEM

embolagem pimonioc Socing mpresss PERD 7O UM

Embologem secundariac coxa olasticg retomnayvel contendo £ Lnidiodes de 2 kg codo, toialoe 12
w2

Falefizocco:

LOsTD — 3 COmcs plostica:

Afura —vongve conforme padioo

Feio—yonowel conforme pedico

PRODUCAO

Fobicodo enr Hiperpon Indistio e Commercic de Afmenios Conpgelooos Udd, OB
10.215.780/0001-01. [ B+ D57/0270375. Enderaqor Rua Acyiing Frantsoo de Medsos. 400 - DiEfrio
InchETio — Srovals RS —Brost. CEP. E045-410, inglsrio Brosisia
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COMO FATER O PRODUTO FERFEITO. GUIA PASEO A PASSO

ETAFA METODO

LMonf=nho o confoks o= otes onponoonoo o
Anmorepomenin prododo: no fresper peln Seferma PR 0 pRmsino gue
VENCE &5 Drmeine gle o

“oloque o procafo &m wna formao poro po=swnioda

A com fannho de thgo

Acondicion= o podufo em aomanc obertc pans
Descongelomenio descongeloments por 20 minufos, Confirns gus oz
Cue=cos =rfOo fofgimente descongelodos

Pafre ooocuec= | o 1 do forme, com oudidods pom
2o d=formaor. Sjuetefodos o uridoode: poro goronfr

Aberura o formodo comcierisfico da cumco visadoo =
COCa Crsca porD 4 fonmio
P Amnona: 2 noros e crescimenio sohuml
Fermenforoo

CEmafica: | hdeo o 2832

Aquaro o oeo o 150 °C = ooiogus a produtc ponx
e por cerca de 2 minubos. Ap0s, vite o cusCos =
Ffe o s=giumdo lodo por osrco de 2 mimuiios. Corn o

Friurn oudiis de wmo escurmodern, efe o gedots do
h*ndﬂtqimtrﬁwﬁmmnﬂ-ecdnqm solor=
pop=s! oosoreeEnfe. Apds pohdhe opucor sobre o
piociaia
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Adicionodo o taoelo — Como fazer o proguto pardeto: guio
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