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INFO EMA(;EZ'ES GERAIS

Descricdo do produto: salgado folhado com recheio de calabresa com regueijdao congslado

Classificacdo: 4200098 — mistura pora o preparo de alimentos e aglimentos prontos pora © consumo

(RO n® 27, 20101

Piblico alvo: venda para pessod juridico, com processamento prévio a oferta @ venda
Codigo Hiperpan: 274

Codigo de barras: 7872748281217

Feso do pacote: 1,800 kg
CARACTERIZACAO

Sensoriol: Coloragdo dourada o marom-claro. Textura da massa crocante e unfuosa.
caracteristica [folhada). Recheio de textura cremosa e gronulosa. Odor caracterisfico. Sabor

salgodo.

Microbiologica: IN n® 141, 2022 —item 19c

WIEIG-D-EQUTFEITW Limite de aceitacdo

salmaoneia gusencia em 259

bacilus cereus presuntivo 1R UFRC g

crastidium perringens IR UFCig

esfafioccocos coagulase pasitiva 5x102 UFC/g

escherichia coli | 5x 10" UFC/g

Baborogdo: Estefars Tech | Aandise crificos Janine Fonseca Aprovogdo: Adion Candoso
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Maténas estranhas: RCTD n® 423 2022
Avaliacdo Limite de aceitacdo
frogmentos de insetos 225 em 2259
cinzas insoldveis em acido 1.5%
acaros morfos & fragmentos na aliqguota
Contominontfes: IM n® 150, 2022
Avaliocdo Limite de aceitacdo
desoxinivalenol — DOM 1000 wo Mkg
Zearaienona 100 pg f kg

INFORMACOES TECNICAS

Ingredientes: Massa [farinho de trigo enriquecida com fero e Acido folico, dgua. marganna® &
sall, recheic de calobresa [inguica tipo calobresa®, agua. guedo, creme de leife, amido, queijo
fipo cheddar e concenirado profeico de letie] e gemo de ovo. *Geneticamenis modificodos a
partir de: Agrobacierium fumefaciens, Bocilus thwingiensis, Sreptomyces vindochromogenes &

eq mays.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, SOJA, LEITE E OVOS. PODE CONTER AMENDOIM, AVEIA,
AVELAS, CASTANHA-DO-FARA, CENTEIO, CEVADA E TRITICALE. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

Baborogdo: Estefars Tech Andise orificos Janine Fonseca AprowvagDo: Adikon Cordoso
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Informaocdo nuiricional:

— INFORMACAO NUTRICIONAL
Parges pof ambafagem 40
Pargla: 40 g (194 unidess)

100 g &0 g WVDe
alor engrgitice (kxal) ¥z 126 | 8

Camaasraiss (g 2 B4 a

Azucerin ioisls ig) o2 04
Agicares adicomadesigr O ]

Proteinas (g) i 45

Garduras tolals (gl i | &1 13
Gorduras ssluredas o) 55 33 | 20
Qorduras trans i3] 02 071 .

Fibras almantares (g} o8 03

Sadlo mg) 745 208 | 15

Terteried de rbhes Ed T e neikn el i i

Forgdo calculoda conforme anexo V da IN n® 75, 2022, Grupo |: pdo de batato, pdo de gqueijo e

outros resiriodos e congelados com recheio & mossas para poes
Rotulagem nwiricional frontal: alto em gordura soturada; alto em sadio

Modo de preparo: distribuir os folhados em umo assadera untoda, mantendo a distGncio de 2 cm
entre oz unidades. Assar em formo pré-aguecido a 175 °C por 25 minutos. Refiror do fomo guando

o produto esfiver douwrado.

Sugestdo de apresentacdo: para uma aparéncia mais briihosa, pincelar a massa com gema de

ovo. Decore g gosto [gergelm. orégano, chia. inhaga, etc.).

Peso unitario do produto:

Alvo Minimo Maximo
Massa 209 20 g 259
Recheio i 70g 70g 70g
Froduto 180 g 160 g 185g

Feso unitdrio aproximodo opds o preparo: 145 g

Tamanho do produto cre: 15 om

Baborogdo: Estefars Tech Andise orificos Janine Fonseca Aprovogdo: Adion Candoso
Anoista de Gualidade Serente de Quoidods Ciretor
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ARMAIENAMENTO

Conservacdo: Manter congelodeo a -12 2C ou mais frio. Uma vez descongelado, o produto ndo

deve sercongelado novaments
Validade embalagem selada: & meses o parfir da data de fabricagac

Validade embaologem aberta: 45 dios, dentro do propria embolagem, devidomente vedada.

dentro do prazo de validade e desde que o alimento ndo tenha sofrido descongeiamento

Validade produto pronto embalado: 24h opds o preparo, desde gue manfido aguecido acima de

5 ou resitiado ababo de 5 °C
EMBALAGEM
Embalagem primdadna: saco impresso PEBD 70 um
Embaolagem secunddaria: caixa papeldo confendo 8 unidodes de 1.8 kg cada, total de 12.8 kg

Palefizacdo:

Lasiro — 5 coixas plasticas

Altura — varidvel, conforme pedido
Pesc — vangvel, conforme pedido
PRODUCAO

Fabricado em: Hiperpan Indlsftic = Coméercio de Almenfos Congelados Lida. CHFRE:

10.213.780/0007-01. LE: 0570270375 Enderaco: Rua Acyino Francisco de Medeiros, 400 - Diskito
Industrial - Gravatai/Rs — Brosil. CEP: 94045-410. IndUstria Brosileira.

CONTROLE DE REVISAQ

N°  Data Descricdo Responsdvel
20 | 1100520258 | Loncaomenio do documento Estefani T
Baborogdo: Estefars Tech Andise orificos Janine Fonseca Aprovogdo: AdiEon Candoss
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