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INFORMACOES GERAIZ

Descricdo do produto: postel recheocdo com corne de frango congelodo

Classificocgo: 4200072 — mistura pora o preporo de alimentos e alimentos pronfos poro o consumo

(ROKC ri= 27, 2010)

Poblico alvo: vendo exciusivo parc pessoog jundico, cofm processoments prévio o oferto oo

CconsumEdor

Codigo Hiperpan: 477

Codigo de bamas: 778743280975
Peso do pacote: 1 200 kg

CARACTERIZACAO

Sensoriol. exferior de colorogoo dowroda. RFecheio de colorogdo creme o oloronsodo. Odor

coroctensiico, de frango. Sabor da massa e recheio salgodos, com frango.

Microbiologica: iN r® 141, 2022 — iterm T%c

Micro-organisme Limite de oceftacdo
salmanefia ouséncio em 25 g
bocitfus cersus presuntivo TR URC o
clostidiurn perfringens TR UFC/g
estoflococos coagulase posifiva Ix 1P URC g
szoharichio ool 5x 10" UEC /g
[ Babomgae; Buna Vorge Snafes orifico; Alne Agost | Agrovogdo: Ao Corooio
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Maotenas estranhas: BCO n° 623, 3022

Avaliocoo Limife de oceitocoo
frogrmenios de nsefos 225 em 225 g

cinzgs insoluvels em dcido i.5%

goanos morfos 5 frogmentos na aliguota

Contaminantes:. [N 0= 143, 2022

Avaliocoo Limite de gceitocao
dezoxinivolenol — DO 1830 wo f g
Teomlenona 100 pg kg
INFORMACOES TECNICAS

Ingredientes: Maosza [forinho de igo enriquecida com fero e ocido falico, éguo. morgarnnag®, sol
e agucor] & recheio de frongo [peitc de frongo. oguo,. gueio, creme de lefte, amido, requesao
cremoso, exirofo de fomate, profeing de sojo*®, soko. colde de golinho®, creme de cebolg®, sol,
concentrodo proteico de leife, alho, cebola, oregaonc, regulodor de acider loctoto de sadic [INS
325, estobilizonte tripolifosfofo de sadio (IN5 451{i]). realcodor de sobor giutomaio monassodico
(IN5 421}, onfioxdonte dcido ciirco |INE 330), conservanies nitritc de sodio (NS 250) e nitroto de
sodio [INS 251)). *Geneficamente modificodos o parfir de; Agrobocterum tumefociens. Bocillus

fhudngiensis: Sreplomyces vindochrormaogenes, Sohingobiim herbicidorovans e Jeg maays.

ALERGICOS: COMTEM DERIVADOS DE TRIGD, SOJA E LETE PODE CONTER AVEIA, CENTEID, CEVADA,
TRITICALE, OVOS E PEIXE. CONTEM LACTOSE CONTEM GLUTEN.
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Informacdo nubicionak
INFORMACAD NUTRICIONAL
FomSes por embasgern corca de 38
Fomdo: 40 g (144 unigade)
100 g 40 g | VD™
Valor wnergética (heal) | 172 | 68 | 3
Carbousraton (g o 1= w] 3
.i.l;u:-'ll tn-tul |_|;|:| 1-1 ﬁ-i
a.;uwu:ﬂﬂmmm:g. las|ez2| o
Prateinas (g 0 |4z2] &
Gorguras ais i) as | w4 | 2
ﬂ-unum-u nmm-:-.::'l'g-' Tza [ ﬂ 4
Gorduras e ig) Jeafle]a
Fvan simentares (g] |98 o4 2
adio ymg) aos | 322 | 18
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Porcdc colouloda conforme anexe V da 1N n° 75, 2022, Grupo [ pdo de batato, pdo de gueic e
ouiros resfricdos e congelodos com recheic & massas paro paes
Rotulogem nufricional frontal: oiic em sodio

Modo de preparo: Refifor oz posteis do freezer & descongelor sob refigerosdo de ote & °C por
1R30min. Em uma fritadeirc. oquecer previamente o oleo o 180 *C e colocor o produto paro friituro
por cerca de Smin, Com o auxlio de uma escumocdeira; refirar da fitodeiro quondo estiver

dovrodo. Colccorscbre popel dbsomrenta.
Sugesido de opresenfocdo: nao s& oplico

Peso uvnitario do produlo:

Alvo Minimo Maximo
Massa ang 20 g fg
Recheio 20 g 20 g 2g
Produto 160 g 1&0g 170g

Peso unitario oproximado apos o preparo: 1£0 g

Tamonho do prodto croz 146 om
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ARMAIENAMENTO

Conservacdo: manfer congelado o -12 °C ou mois frio [o prazo de volidode deste ofmento sera
compromefido coso ndo sejam respeitfodos o5 condigoes de corservagdol. Umao vez

descongelodo, noo congelor novamente.
Validode embalagem selada: 4 meses o portr do doto de fobricogdc

Validode embolagem aberta: 45 dics, dentro do proprso embclogem. devidomente vedodo,

denfro do prozo de validode e desde que o afimento ndc tenha soffido descongelomenio

Validode produto pronfo embalodo: 245 opcs o preporo. desde gue meonfido oguecido goimo de

&0 °C owr resitiodo abming de 555
EMEALAGEM
Embalogem primarnia: soco impresso PEED &0 wm

Embalogem secuendania: coixo plastico refomave! confendo & unidodes de 1.5 kg coggo, total ge

12kg

Paletizocao:

Lostro — 5 cobos piasticas

Altura —varigve!, conforme pedido

Peso —wvaravel, conforme pedido

PRODUCAO

Fobricado em: Hiperpon Indlstic e Comercico de Alimenios Congelodos Lida, CHNPJ:

TOZ13.730/0001-01. LE: Q57 027 03T L. Enderego: Fuo Acyling Froncizco de Medeiros, 400 - Disfrito
industral — GrowotalfBS — Brosl, CEP- 74045-210, Indidstria Beasleiro.
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