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Descricao do produto: mozso congeioda pora © prepors de baguels recheodc Com calobresg

Classiicocan: 4200095 — misiurn £orD © prepo’s de olimentos 2 aimentos prontos paro o Consums
RS e 27 30

Fubiico aolvo: vendo excilsiva paro pemoa jundica, com procestaments previo 0 oferra oo
Consumicor

Codigo de bomas: 7298815744053
Feso do pocote: 1,500k3
CARACTERIZACAQ

Sensonol Scenor de colorogoo dourndo o Marom cloo, nteior oe oor Dranco g Creme. Bechess
de colbrocoowermaing, Ooor coactentiico, 08 COlresy, 50007 OO MOSio & Techels SoRgaocs.

Covy COlary==0.

microbiologioo: 1M = 181, 2022 -Ttem 19¢

“zovmonsia ‘ousencia e a5 g
poOinE DarelE DRESLTIVD 10° UFC/g
ctosricium perfingers 10F UFC/g
EsTofilbcocos cooguiceEs postiva Sx 10 UFC/g
sschenchia ool Sx10° UFC/g
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satenios esfronhas: BCD 423 2002

Avaolacgo Limite de oceitacdo
frogmentts o= Heeros a5 amI25 g

cinzos Insoivels em Soidc 5%

SoarTs martoe = fragrmentas no oiquTTa

Confaminantes: [~ 0= 153 2022

svalfiocdo Limite de aceitacdo
OesgEnivalenol— DO 1000 ug / kg
=arnienong 100 g Feg
INFORMACOES TECNICAS

ingredientes: faos:a fainha de trigo erviguecica comferma e acloo folico. Ogua. =0l massa made
de centeio, vinogre de frutos farirho de soio. omioo, fermento tioiogico. emusfcantes esteardi
Z-ipciEoin Oe oOicio |INS 4526 | gora guar jiNs 412). esterss de mono e digiicenden: de acidos
groxce coft ociao diccefil torkarico {INE 47 2e) 2 melhonodores de farinha Goido aecorbics IS 500]
e grodicortonomics |ING P27l e rechsio e coobresc (inguics fipD cofobresg® B gusiol.
C=nefcomente modificode o partir e Agrobacienum fumefooiens Baciits unngienss e
SNECTCVEES Voo omogeEnes

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE CENTED, TRIGO, S0UA E LETE FODE CONTER AVEIA, CEVADA,
OVOS, NOIES E CASTANHAS. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.
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oufros resTiodos 8 congeiados com reches & MoEsgs poro poes

Rotdogem nuticional kontal: ofo e zodic

Modo de prepares dEmDUT OF DoOguetss em uma estera uniodo. Descongelor Do Lmin =m
armano otero:Bfco omaso & ofingr oz pontcs: Dexor o produso crescer emamano fechaadn
| 4h i 5h]-ou cimctica fecnooca [2h]. Reolmar 3 cortes no diogonal &-08Coior O .Qosic. Azarg 175
22 por. 15min em fomo pra-oguecidn. Ullizonao o vapor O 1 ' 2veres. Retiror 0o formo guondo
STIVEr SoOURDO0. MOOD O prenoro reaizoos corsoeands fempergiurg amoenis enre 28 5C e
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sugesiao de opresenfocao: aecoror com gueio raiado e temparcs frescos
Feso unifaeio do produto;

Massa o0 g 00 g 115G
= = =
Froduto 150 1503 P25 g

Feso UNlEio oproiemado apds o prepars: 1205
Toamanho do produio cne 130 14cm
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ARMATENAMENTO

Consevacoo:: montsr congeingo o -12 =C ou mae io o prazo oe voliooose oeste alimento sera
COMprometon 0050 NOo - s8jom fespeftadce ©F COonaigoes de. consenvogDol UMmo veg
CIconNgeonn, oD CONgEr NOVOImenis

validode embologem sedoda: & messs o porir oo ofta de fobroogao

validode embologem abedo: 45 oios, osnmo do propho emoologem. osvidomenTts VEOOOO,
genio go prozs oe valicode 2 Gssge que 0 afmento nda fenna soffido gescongalomento

validode produlo pronfo embalodo: 280 apo: © oregaro. desde gue montido oguecido ocima e
203 ou resinion OnaMs 08 S5

EMEBALAGEM

Embolagem pAMOno 300 imores:o PERD &0 um

embalogem secunddricc coixa cigstico retomndyal cortendo 10 urigoces de 1,5 kg cooo. ool ga
156

rolefizocoo:

Lastro — 5 caikes ploshcos

Afjro—vonovel confome edido

Peso—vonove, conforme pedido
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Fobficode eme Hiperpon Inowswio e Comercio gg ASmentos Congelooos itgg. CHEL
10.215.780/0001-01. LE- 057 /0En0Er 5. Enoeraqod Bug Acying Franckco oe Meoeiro:, SO0 - DiEtritg
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COMO FATZER O PAD FERFEITCY: GULA PASSOH A PARSO
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Kontenha o confrcle de oies ogonmoncc os
Armorenamemio produiog no freersr geio geterme PYRE: o perein gue
VEnCe & O pIETETD QUe 3

Cologque o poduio em umo =heim unioda poro
2 poes; I po=s por echeims - sendo -2 oridodes por
Acondcionamenio x P d
coung gue= ficom . nar sdremidode:s OO esier,
CTologue o coshrn do poo pora boive

fAcondiCon= bOF poss = ormons obedo pod
poes asino fodalmamhs Sescongeindn:

Riefie= o phns 1 o Sossi=ire. comoudodo paranda
g=fzrmor, Eoole’ pe exirermdode=: de codo poo o
moco o foemarum pequeno oo, Finte o poes com
Decorocio prepano de ows = agua iorooorpto 151 Apos, =gl
empen yeds jEEm mpoeso]. Beiome opdo” pba
para o sstern, om0 cosfung voltado oo Bobn

“&rmarnio: & horos em crescimenho nohaml
fmatico: 2 haeos o 389
Logo ores ge leyoroo fomo, igpe-3 oorfes diogonos

=m coda pbo jcodes no mesmo famonho =
profungidiode)

Aem o 17550 por 15 mincécs com o opicogso de 1o

Forn=omeabo
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