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INFORMACOES GERAIS

Deschiigao do produto: mosso congeloda pora © prepars de pio fipo tricche

Classiicocan: 4200095 — misiurn §oro © prepo’s de oimentos 2 aimentoes pronfos pord O Consums
RS e 27 30

Fubiico aolvo: vendo excilsiva paro pemoa jundica, com procestaments previo 0 oferra oo
Consumicor

Codigo de bomas: 729871 5744223
Feso do pocofe: 3200 ks
CARACTERIZACAQ

Sensonal scenor e ntenor e colorog 0o mamom escurs. CoEco evements crocanie S moin .om

sicrobiologioo: 1M = 1481, 2022 —Ttem 19

sotmonaia ourenclaem 253

DoiiE careLs CrEsLTTIvG 1 URCT

estiincocos coagiioee posfivo Sx10F URCIg

EsoNEnciT Ood Sx 10 URCIg
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satenios esfronhas: BCD 423 2002

AvoRacao Limie de oceitacdo
frogmentts o= Heeros a5 amI25 g

cinzos Insoivels em Soidc 5%

SoaTs martoe = fragrmentas no oiquUTTa
Confaminanbes: 4 #1563, 2022

svalfiocdo limite de oceitocio
cesoEniaienol — DON 1000 g / kg

ISy THerong 100 g £ g
INFORMACOES TECNICAS

ingredientes; Farinna de igo ennquecioa com fero @ Ocicdo foico, ogua, aomigo modificoco,
aglcor, soro g iaile em po, gEN0 Oe oYo em po. 522 feculo ge mandioca, fermeanto Diciogco.
smutsficantes mono e digicendens de acioos gromos {IM2 471, estearcl 24actioin oe calcio IMS
432F|| e pofscroars INS 433], espesonte corooximetiiceriose =odica (NS 44851 ogentes oe
trotamenic e forinna fosfolc monacdicico NS 1] & clonorato ce L-CERNG M2 P20,
sstopizante cobonolo- o8 oaitic NS 1704}, onfodiconte OCioo OscOMico: NS0 300) e
Crornafimarnite.

AIERGICDS CONTEM DERIVADOS DE TRIGD, OVOS, LEITE E 30UA PODE CONTER AVELA CENTED,
CEVADA ETRINCALE. CONIEN LACTOSE CONTEN GLUTERL
ARCIATILADD ARTIFCLALAENTE
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Pracden por Bmsatagom: =20
Bphks: &0 g (U5 wntads |
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PorgOo colcUlooo confonrne Onen VOO N n° TS 2082 Cripa [ pdo de batotd, pdo Oe Queio e
DiJSToE reEO00s | CongeRacas com rechalh & massas pora poes

Rohdogem nutricional frontal: nSo possul

Modo de prepard: SiEifour Os uhigiodes G0 Procdulo em UG DSR0oera unfoco. Descongeiar por
40min em armornic ooerto. Delor crescer em amano fechado [4h o & ou cimafica fechoan
[2ra0min). Assar o 150 °C por 20min 2m fomno pré-aqiecido. Refinor do formo guando estiver
CoUrDin, KOO0 e prenon reciFado considernan tTempenmtung amiblenta entra 36 3C e 23 5C.

sugestdo de opresenfocdo: poro UMa oporencio mais Dhlhosq, pInCEor @ Mgs:n oM gema a2
OO

Feso vnifeio do produfo:

Alvo MmO MA@Gmo
Produto a5g 65Q 75g
ranmﬂﬁiuummupﬁﬁﬂ preparo: 05
Tamanho do produto oy [digmetro); 5.5 cmos.5cm
ARMATENAMENTO

Conservacta; manter congeiods a-12 32 ou mok fio. Umo vez descongeiods, ndo congedar
novamente. O prozo cevaidaoe deste alimerto serd compromeside, caso ndo seiom respaiingcs
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L ek Pop-dded
Vaolidode embologem selodar £ meses o poTr do ooto oe foonoogdo
vaolidode embalaogem aberdo 45 dics. denfro do proprio ebalogem. devigaments vEdooa
dening do prao de Yoioode e detde que o GEmento nac fenha sofdoc descongsiomento
Yalidode produto pronfo embalodo: 2 dic: opo: o prepoD, oemoe gue emboiodo o mesmo aia
02 progucoo
EMBALAGEM

Embaologem prmaria soo0 impresso PEED S0 UM

Embolagem secundona: coixa miasfica reformayel contendo & unioooe: de 5.2 k3 ooog, fotol os
I5.6 kg

FalefizocGo:

Losts — 5 cobos piasticos

Amra—vonove cordfome pedioo

Paso —voncvel confome pedido

PRODUCAD

Fobricodo. enc Hiperpon Idisiio e Cormecio o Afmentcs Congeooos - Ugg) SHAL

10,235 780/0001-01. LE: Q057 /0237 S. Enderecor Rug Acyiine Froncsco O Medamos, §00 - DEirio
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COMO FATER O PAD PERFEITC: GULA PASSO A PASSO
ETAFA METODO
Iontenho o comimée de iier  ohyomondo oF

fnmorepamerio’.  peocios no ireeper pelo S5teme PYEE: O primss e
yenCs & g prmeing gue soi

iCologues o prodioto e e foemo uniodo poro po=s
o uma dsfancia da 4 om endre & podendo forsr o

Acondicionomenio  uso de ars {10 om o= diarmataal, cologue & unidooes
porinhoe T imidodes por colong, ololimnco 42 poes
porfommo
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